
第 3期(总第 82期) 

2006年 6月 

中 国 林 副 特 产 

Forest By-Product and Speciality in China 

No．3(GSNO．82) 

Jun．2006 

败酱的组织培养和植株再生 

赵 辉 ，王剑辉 

(牡丹江市林业局 157009) 

败酱 (Patrinia scabiosaefolia Fisch．ex Trevira— 

nus)，败酱科 ，别名 ：苦菜、山白菜、野黄花、败酱草。多 

年生草本，根茎和根或带根全草人药；幼苗可以作为山 

野菜早春食用。由于种子比较小难以采集 ，常规繁殖 

困难，利用组织培养可以有效的解决这个问题。 

1 培养基选择实验 

1．1 芽诱导培养 

以 1年生败酱 的茎作为外殖 体材料。取败酱嫩 

茎，切去叶，用自来水冲洗干净，在超净工作台上剪成 

5cm长的茎段，用 0．1％升汞溶液加吐温，作表面灭菌 

8～12min。用无菌水冲洗 6～8次，用无菌纱布吸干表 

面水分，再将其切成约 lcm长的至少带 1个芽的茎段， 

按无菌操作要求，接种于芽诱导培养基上。 

芽诱导培养基：基本培养基采用 MS培养基 ，生长 

调节剂采用 6一BA和 IBA。通过下列正交实验，根据生 

长情况选择适当培养基。 

表 1 芽诱导培养实验结果 

激素配比(rag／L) 
编号 — —  芽诱导情况 

6一BA IBA 

收稿 日期 ：2006一O1一O5 

续 表 1 

编号 堕 芽诱导情况 
6一BA IBA 

通过以上实验可以得出：以 MS为基本培养基，生 

长 调 节 剂 采 用 BA、IBA 时。 MS+ BA0．5mg／L+ 

IBA0．5～1．0mg／L适合芽诱导培养。 

1．2 增殖培养 

外殖体接种在 MS+BA0．5mg／L+IBA0．5mg／L 

或 MS+6-BA0．5mg／L+IBA 1．0mg／L培养基上，侧 

芽经过 30~40d的生长后，当高达到 1．O～2．Ocm时剪 

下 ，接种到增殖培养基增殖培养。 

通过芽诱导培养可以看出，培养材料对生长调节 

剂比较敏感 ，增殖培养培养基生长调节剂浓度应在0．5 
～ 1．5mg／L之间选择，设计下列正交实验 ： 

表 2 增殖培养实验结果 

编号堂童堡些! ! 生长情况 
6一BA IBA 

通过以上实验可以得出：以 MS为基本培养基，生 

长调 节剂 采 用 BA、IBA 时。MS+ BA0．5mg／L+ 

IBA0．5～1．0mg／L适合增殖培养。 

1．3 生根培养 

侧芽在增殖培养基上生长 4～5周后，植株健壮， 

芽增殖率达 5倍左右，当无菌苗长到 lcm以上即可切 

下转接于生根培养基中诱导生根。 

生根培养基以 MS为基本培养基，生长调节剂选 

用 6-BA和 NAA，设计下列正交实验： 
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滑菇半熟料栽培温度控制对污染防治的研究 

宋文正，王丽艳 

(黑龙江省柴河林业局 157131) 

滑菇是我国北方栽培采收量最大 的食用菌之一。 

在半熟料栽培过程 中，影响产量和质量的主要问题是 

污染，常给菇农造成一定的经济损失，甚至决产。由于 

半熟料栽培的原理是利用短时间的高温将培养基中大 

部分杂菌消灭掉和使少部分杂菌受到抑制，在栽培盘 

培养过程中创造一个有利于滑菇菌丝体发育，而不利 

于受抑制杂菌恢复的条件，这个条件在气候、环境、培 

养基营养一致的情况下温度控制尤为重要。为了解决 

污染问题 ，我们进行了滑菇生产以下几个阶段的温度 

控制的研究。 

1 方法 

1．1 栽培盘生产阶段的最适温度的选择 

在气温 6℃开始压盘，时间大约在 3月 1O日，以后 

每隔 10d压制一批栽培盘，一直压至 4月下旬。每批 

300盘，分别记载压制时间，当日气温，菌种恢复时间， 

污染出现的时间，污染程度(轻“+”，中“++”，重“+ 

++”)，5月 1O日上架数量上架率。确定最适 的栽培 

盘压制时机的温度。 

1．2 茵盘培养阶段堆内最适温度的选择 

在 3月 1O、2O、3O日，4月 9、19日压制的栽培盘堆 

中央安放 温度计，记 录 堆 内出现 15℃，2O℃，25℃， 

3O℃菌丝生长情况(正常“1”，一般“2”，弱“3”)，污染程 

度(轻“+”，中“++”，重“+++”)，确定栽培盘堆内 

应控制的温度。 

1．3 茵盘上架后 25℃气温出现采取控温措施的选择 

栽培盘上架后 有时栽培盘菌丝体没长满盘，遇 

25℃温度时常造成培养基中的杂菌迅速增长，必须采 

取降温措施，否则污染就会扩大，严重时整个栽培盘毁 

坏，栽培失败。方法选择 1000个没有长满的栽培盘， 

分成 5个处理 ，放在条件相近的 5个菇棚中，处理 1在 

南侧增加草帘子；处理 2打开东西两侧的草帘子；处理 

3地面喷水；处理 4在南侧增加草帘子和打开东西两 

侧草帘子，处理 5对照。观察 7d内栽培盘杂菌菌落生 

长期情况(没有变化“0”，1／3以下盘病斑扩大“1”，1／3 

～ 2／3盘病斑扩大“2”，2／3以上病斑扩大“3”)。确定 

栽培菌盘上架后 25℃气温采取的最佳温控措施。 

1．4 茵盘上架后 出现 气温 3O℃ 以上 温度采 取控 温措 

施的选择 

3O℃气温出现时常常是菌丝已经长满盘发育成菌 

丝体，但这样的高温菌丝处于休眠状态，菌盘中处于劣 

势地位的酵母类微生物开始活动，菌盘初期出现酸味， 

变软，粉盘，后期在变软的部位出现绿色木霉。控制温 

表 3 生 根培养 实验 结果 

编号 生根情况 

培养基含蔗糖 30g／L，琼脂 0．8 ，pH5．8，培养条 

件：温度(25士1)℃，光照度 1200~1400 Ix，光照 14h／d。 

通过以上实验可以得出：以 MS为基本培养基，生 

长调节剂采 用 BA、NAA 时。MS-4-BA0．1～O．5mg／L 
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+NAA1．O～1．5mg／L适合生根培养。 

2 成苗管理 

经过生根培养 4～5周，每株平均长根 4条，根长 

0．5～O．8cm，苗高 1．5～2．0era，将试管苗培养瓶转移 

至室外散射光下(光照度 3000～4000 Ix)，取去瓶塞， 

4d后用清水洗去粘附在根上的琼脂，然后定植于表层 

铺有 2cm厚细沙的插床中，保持环境相对湿度 7O ～ 

9O ，2周后逐渐降低相对湿度至 3O ，9O 以上的幼 

苗均能正常生长。 

3 意义与进展 

败酱含挥发油、多种皂甙、鞣质和碳水化合物等。 

有清热利尿，解毒排脓，活血去瘀，消炎，镇静，促进肝 

细胞再生、改善肝功能的功效，对多种病原菌有抑制作 

用，用于治疗阑尾炎、肠炎、肝炎、结膜炎、扁桃体炎、淋 

巴管炎以及失眠等。由于其独特的食用风味以及食疗 

保健作用，食用者越来越多。除鲜食外 ，市场上陆续有 

各种制品不断问世，作为一种新兴产业具有广阔的市 

场前景。 
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